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Aprikosen-Mandel Pralinen (ohne Hohlformen)

Menge |Art Zubereitung
200g |getrocknete Aprikosen so klein wie maglich mit dem Messer wiirfeln.
4 EL Aprikosenlikor Trockenfriichte darin mind. 1 Std. marinieren,
anschliefend mit dem Piirierstab fein piirieren.
75g zimmerwarme Butter Die Butter schaumig riihren, restliche Zutaten
100g |geschdlte, gemahlene Mandeln |unterriihren (die Masse soll formbar sein).
Ggf. noch Mandeln zugeben.
509 Puderzucker KirschgroBe Kugeln formen und nochmal 30 Min.
1 Prise Zimt in den Kiihlschrank stellen.
Abrieb einer unbehandelten | Zwischenzeitlich die Kuvertiire in Stiicke
Zitrone/oder Orange brechen und im Wasserbad bei schwacher Hitze
400g |weiBe Kuvertiire schmelzen. Die Kugeln darin wenden, abtropfen
lassen.
Mit einem kleinen Stiick der Trockenfriichte
oder Zimtpulver garnieren.
Trocknen lassen und luftdicht verpacken.
Kihl stellen.
ca. 60 Stiick
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